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Le site du Broukay est situé dans une ancienne carriere de silex et de tuffeau, qui est aujourd hui

completement recolonisée par la nature.

Le restaurant du Moulin de Broukay est un bdtiment datant des années cinquante, reconverti en centre de
formation en 1996 par I’A.S.B.L. Work’inn .

WORK INN est un Centre d’Insertion SocioProfessionnelle qui propose deux types de services dans les sec-
teurs professionnels de |’Horeca et du Bdtiment sur différents sites, alliant les dimensions sociales et les

pratiques professionnelles.

Son objectif pédagogique est la mise en situation de travail des stagiaires afin qu’ils produisent des biens
et des services pouvant étre commercialisés. Les stagiaires sont donc mis dans des conditions proches de
celles qu’ils vont rencontrer dans le cadre d’un futur emploi, tout en leur permettant d’intégrer de

nouvelles compétences.

Work'inwm accompagne les stagiaives cv réflechir et développer leww projet
individuel et professionnel tout aw long de lav formation.

De site van de Broukay bevindt zich in een oude silex— en mergelgroeve, die vandaag geheel door de

natuur gekoloniseerd is.

Het restaurant van de Moulin du Broukay dateert van de jaren vijftig en werd in 1996 omgevormd tot een

opleidingscentrum voor de VZW Work'inn .

WORK INN is een praktijkgericht opleidingscentrum, dat twee diensten voorstelt in de professionele  sec-
tors van de Horeca en de Bouw, op verschillende sites, die de sociale dimensie en de beroepspraktijken

verbindt.

Zijn pedagogisch objectief is het plaatsen van de stagiairs, in een werksituatie , zodat zij goederen en
diensten produceren die kunnen gecommercialiseerd worden. De stagiairs worden aldus in situaties ge-
plaatst, die zij in een toekomstige werkplaats kunnen tegenkomen en er zodoende hun nieuwe bekwaam-

heden kunnen integreren.

Work/inww begeleidt de stagiairvs bij het nadenken en ontwikkelevn vaww hawv per -
soonligk- exv beroepsproject tijdens de hele duwr vawv de opleiding
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Les allergénes / De allergenen

Lait / Melk I:

0
Fruits a coques / Noten 2: @
Céleri / Selder 3:
Moutarde / Mosterd 4.
Mollusques / Schelpdieren 5:

Sésame / Sesam 6:

Crustacés / Schaaldieren 8:

<
Sulfites / Sulfieten 7:

Lupin / Lupine 9:
(Eufs / Eieren 10: o
Soja / Soja 11:
N,
i
Poisson / Vis 12: .
<
Gluten / Gluten 13:
Arachides / Pinda 14:
Champignons / Paddestoel 15:

Ail / knofllok 16:
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Le duo de croquette au fromage

Les scampi a I’ail fagon « simplette »
Ail et persil ( 6 pieces)

La créme d’asperges, ceufs mimosa et
gros croutons

Le boulet a la Liégeoise, frites et
salade

Les 2 boulets a la Liégeoise, frites et
salade

Jambonneau effiloché et caramélisé a
la moutarde et au miel, chicon, frites,

Tete de veau a I’ancienne, cornichons,
ceufs, frites et salade

Vol au Vent maison, avec frites et sa-
lade

Frisée aux lardons

Les entrées / Voorgerechten:

Duo kaaskroketten

Scampi’s in looksaus (6 stucks)

Room van asperges, mimosa-eieren en
grote croutons

Les plats / Warme schotels:

Luikse boulet, friet, salade (1 stuck) Allergenes/Allergenen

Twee Luikse bouletten, friet salade

Gekarameli seerd hammetje, mosterd
en honing, witloof , friet

Tete de veau op traditionele wijze, au-
gurken en ei, friet ,salade

Vol-au-vent met friet en salad

Frisée met spek

Allergenes/allergenen

1-10-13
1-8-16

1-10-13

3-13

1-4-13

3-10-13-15

1-13

1-2-10-13

9.00€

10.00€

7.00€

8.50€

9.90€

13.90€

12.90€
12.90€

11.50€
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Desserts:

Allergenes / Prix /

Allergenen Prijs
Crepe au sucre 1 piece Pannenkoek met suiker 1 stuck 1-10-13 2.50€
Crepe au sucre 2 pieces Pannenkoek met suiker 2 stucks 1-10-13 3.90€
Crepe Mikado 1 piece Mikado pannenkoek 1 stuck 1-10-13 3.50€
Crepe Mikado 2 piéces Mikado pannenkoek 2 stucks 1-10-13 4.90€
Dame Blanche : 3 boules vanille, Dame Blanche 1-10 5.20€
Chantilly et chocolat chaud
Gaufre de Liége chantilly et glace Luikse wafel met vanille-ijs 1—10-13 4.90€

vanille
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Les aperitifs / De aperitieven:

Kir : créme de cassis, vin blanc Kir : créme de cassis, witte wijn 3.80€
Porto rouge Rode Porto 4.20€
Pineau de Charentes Pineau de Charentes 4.20€
Martini : Blanc / Rouge Martini : Wit / Rood 4.20€
Pisang Pisang 420€
Campari Campari 4.20€
Pisang Orange Pisang Sinas 5.20€
Campari orange Campari Sinas 5.20€

Les Bieres / De bieren:

Jupiler 25¢l : Normal / NA Jupiler 25c¢l : Normaal / NA 2.00€
Hoegaarden 25cl : Blanche / Rosé Hoegaarden 25cl : Wit/ Rose 2.50€
Kriek Extra 25 cl Kriek Extra 25 cl 3.50€
Leffe 33cl : Blonde / Brune / Radieuse Leffe 33cl: Blond / Bruin/ Amber 4.00€
Maredsous Triple 33cl Maredsous Tripel 33cl 4.00€
La Chouffe 33cl La Chouffe 33cl 4.00€
Duvel 33cl Duvel 33cl 4.00€
Blonde d’Oleye : Bi¢re Artisanale Blonde d’Oleye : Artisanaal bier 4.00€
Pierreuse Ambrée : Biere Artisanale  Pierreuse Amber: Artisanaal bier 4.00€
Chimay 75cl : Blanche / Rouge / Bleue Chimay 75c¢l : Wit/ Rood/ Blauw 8.00€

Les vins Blanc - Rosé— Rouge / De wijnen Wit - Rose - Rood:

Le verre Per glas : 3.00€
Le 1/4 de Litre 1/4 liter 5.50€
Le 1/2 Litre 1/2 liter 11.00€

La bouteille De fles 16.00€
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Les softs / De frisdranken:

Eau : plate / gazeuse Eau : plat/ bruisend 1.80€
Schweppes : Tonic / Agrum Schweppes : Tonic / Agrum 2.00€
Ice Tea : Pétillant / Péche Ice Tea : Bruisend/ Perzik 2.00€
Pepsi Cola/ Pepsi Max Pepsi Cola/ Pepsi Max 2.00€
Miranda Orange Miranda Sinas 2.00€
Liégeois Liégeois 2.00€
LOOZA ACE LOOZA ACE 2.00€
LOOZA Orange LOOZA Sinas 2.00€
LOOZA Pomme LOOZA Appel 2.00€
LOOZA Pomme Cerise LOOZA Appel Kers 2.00€
Cécémel Froid Koude Cécémel 2.00€

Les Boissons Chaudes / Warme dranken :

Café / Décaféiné Koffie / Cafeinevrij 2.00€
Thé : Fruits rouges / Agrumes / Thee: Rode vruchten / Agrum / Munt/ 2.00€
Menthe / Vert / Camomille Groen/ Kamille

Capuccino Capuccino 2.20€
Lait Russe Koffie verkeerd 2.20€
Chocolat Chaud Warme chocomelk 2.20€

Chocolat Viennois Chocomelk Viennois 2.50€



